LXV DE LOXAREL

Xarello vermell (rojo)
DO Penedes

VARIEDADES

Xarello vermell (rojo). Variedad autoctona del
Penedes recuperada. Mas rustica que el
Xarello blanco y con la piel de color rojizo,
Madura mas tarde.

ELABORACION

Viticultura ecologica Y biodinamica.
Procedente de vinas situadas en el municipio
de Les Cabanyes (Alt Penedes), a 5 km de
Vilafranca y a 250m de altitud sobre el nivel
del mar. Maceracion parcial de la uva entera
durante la fermentacion alcohodlica en
anforas de barro. Posteriormente, cinco
meses de afinamiento en las mismas anforas.
La piel de la uva nos proporciona proteccion,
estructura, aromas y complejidad.

NOTA DE CATA

Vista: Blanco con irisaciones y tonalidades
l grisaceas.
W s

Narizz. Notas de hinojo y hoja de laurel.
Apuntes de fruta mediterranea (mandarina) y
flor blanca (almendro).

Boca: Fino y elegante. Muy buena acidez con
recuerdos citricos.

Loxarel

TEMPERATURA DE SERVICIO
6°a 8°C

MARIDAIJE

La mayoria de pescados pPOCO
condimentados o© con salsas blancas,
especialmente atun o salmon. Aperitivos vy
arroces.

VITIVINICULTORS




